Äpplesockerkaka i långpanna


3 ägg
3.75 dl strösocker

175 gr margarin
1.5 dl mjölk
4.5 dl vetemjöl

3 tsk bakpulver

4-5 äpple
kanel
socker
Ugn: 225 gr       20 min.

Lägg bakplåtspapper i en långpanna. Smöra och mjöla pappret.
Vispa ägg och socker pösigt.
Smält margarinet, häll i mjölken, låt det koka upp.
Häll den heta mjölkblandningen i smeten under kraftig vispning. 
Blanda mjöl och bakpulver, och sikta ner det i smeten. Blanda.
Häll smeten i långpannan och täck ytan med med äppleklyftor.
Strö kanel och socker över.

Servera kakan skuren i bitar till kaffet, eller som dessert med lättvispad grädde. 

Går utmärkt att frysa.
