Ullas chokladsnittar    60 st

200 gr smör
2½ dl socker
5 dl vetemjöl
4 msk kakao

1 tsk bakpulver
1 msk vaniljsocker
1 ägg

1 ägg + pärlsocker till pensling

Ugn: 200-225 gr       15 min.

Blanda samman alla ingredienserna till en smidig deg.
(Jag använder en matberedare och blandar några minuter
med ”halvvispen”.)
Ta upp degen på bakbordet. Knåda samman degen.
Dela i 6 delar. Rulla var del till 2cm tjocka rullar.
Lägg 3 st på en bakpappersklädd plåt.
Platta till något. Rullarna flyter ut vid gräddningen.
Pensla. Grädda.
Skäres i sneda bitar då kakan svalnat något.

